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¡Programe una 
visita y envíe hoy 

mismo la solicitud!

18 años. Levantar peso es una actividad 
obligatoria.

Información de carrera
La jubilación de carniceros de ciudades 
pequeñas y la creciente escasez de 
trabajadores de procesamiento de carne 
debido a la pandemia han elevado la 
necesidad de capacitar a más cortadores 
de carne.
Los cortadores de carne pueden ganar 
entre $16.00 y $27.75 por hora. Se espera 
que la demanda crezca a razón del 2.4% 
durante los próximos 10 años.

Fuente: Departamento de Empleo y Desarrollo 
Económico de Minnesota (DEED)

Los graduados en Corte de Carne de 
Ridgewater ingresarán a la fuerza laboral 
como cortadores de carne de nivel 
básico para trabajar en instalaciones 
de producción o carnicerías. Al adquirir 
experiencia, los graduados pueden avanzar 
o procurar capacitación adicional para un 
procesamiento más avanzado o desafíos 
empresariales.

Títulos y certificados
Corte de carne

Certificado - 18 créditos

¡PRÓXIMAMENTE!
Procesamiento de carne avanzado

Certificado - 18 créditos
Empresario de corte de carne

Certificado - 18 créditos

Acerca del programa
Los cortadores de carne son miembros 
esenciales del equipo en el proceso que 
traslada los recursos animales agrícolas a 
las mesas de los consumidores satisfechos. 
¿Quién tiene hambre?
Como líder en educación agrícola, 
Ridgewater College ofrecer actualmente 
una carrera en corte de carne.
Para la comodidad de los estudiantes que 
trabajan, Rigewater College ofrece una 
máxima flexibilidad con cursos en línea 
y prácticas de laboratorio en persona. 
Los cursos se impartirán en secciones 
de cuatro semanas e incluirán prácticas 
presenciales de laboratorio en un centro 
asociado con certificación cerca de su 
domicilio. Las prácticas de laboratorio de 
corte de carne incluirán 16 horas de talleres 
prácticos cada semana. 
En un solo semestre a tiempo completo, 
ganará confianza en:
•	 Uso y procedimientos de equipos de 

corte de carne
•	 Seguridad alimentaria
•	 Marketing agrícola directo
•	 Faenado y procesamiento de ganado y 

aves de corral
•	 Aspectos básicos del procesamiento 

de carne avanzado
Los estudiantes también escogerán una 
de dos clases electivas: procesamiento 
de animales de caza silvestre o zootecnia 
introductoria.
Para inscribirse tiene que ser mayor de 

Corte de carne

Opción semipresencial y fuera del campus

Ridgewater College es una institución empleadora y 
educadora que apoya a las minorías y brinda igualdad 
de oportunidades. Este documento está disponible 

en formatos alternativos para personas con  
discapacidades; los consumidores que tienen  
discapacidades auditivas o del habla pueden 

comunicarse con nosotros a través de su Servicio 
de Retransmisión de Telecomunicaciones preferido.   

2/2023 P130 
Traducido en febrero de 2023: Para obtener la 

información más actualizada sobre los programas, 
visite el sitio ridgewater.edu y seleccione el traductor 

de idiomas al español.

Miembro del Estado de Minnesota

Programas relacionados
Agroindustria
Ciencia y tecnología agrícolas
Técnico en energía y equipos  
   agrícolas
Técnico aplicador agrícola
Tecnología agronómica
Gestión de granjas lecheras
Operación de granjas
Gestión de aves de corral
Agricultura de precisión

Calificado como el colegio 
universitario comunitario  

N.o 1 de Minnesota y uno de 
los 20 mejores de los Estados 
Unidos, 2020 y 2021 niche.com

Distinciones del programa
•	 Presentación flexible mediante la combinación de cursos en línea asincrónicos y 

laboratorios presenciales
•	 Educación práctica y preparación para carreras de mayor demanda
•	 Experiencias reales mediante socios industriales con certificación cercanos a su domicilio
•	 Con la opción de cursar un semestre a tiempo completo o de realizar cursos 

individuales
•	 Los cursos comienzan en otoño y primavera, con flexibilidad adicional 

disponible mediante planes especiales
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Program Distinctions
•	 Flexible, blended delivery with asynchronous online courses and in-person labs

•	 Hands-on education and preparation for in-demand careers

•	 Real-world experiences through certified industry partners near you

•	 Ability to take a full semester load or individual courses

•	 Fall and spring starts, with additional flexibility available by arrangement

RIDGEWATER COLLEGE

Ridgewater College is an affirmative action, 
equal opportunity employer and educator. 

This document is available in alternative formats to 
individuals with disabilities; consumers with hearing or 
speech disabilities may contact us via their preferred 

Telecommunications Relay Service. 2/2023 P130
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Career Info
Retirements of small-town butchers 
and growing shortages of meat 
processing workers due to the 
pandemic have elevated the need for 
training more meat cutters.

Meat cutters can earn between 
$16.00-$27.75 per hour. The demand is 
expected to grow at a rate of 2.4% for 
the next 10 years.

Source: Minnesota Department of Employment  
and Economic Development (DEED)

Ridgewater Meat Cutting graduates 
will enter the workforce as entry-level 
meat cutters working in production  
facilities or butcher shops. With 
experience, graduates can advance 
or pursue additional training for 
more advanced processing or 
entrepreneurial challenges.

Degrees and Certificates
Meat Cutting 

Certificate – 18 credits

COMING SOON!

Advanced Meat Processing 
Certificate – 18 credits

Meat Cutting Entrepreneur
Certificate – 18 credits

About the Program 
Meat cutters are critical team 
members in the process that moves 
agricultural animal assets to satisfied 
consumers’ tables. Who’s hungry?

As a leader in agricultural education, 
Ridgewater now offers Meat Cutting.

For the convenience of working 
students, Ridgewater offers maximum 
flexiblity with online courses and  
in-person labs. Courses will run in  
four-week sections, and include  
in-person labs at a certified partner 
facility near you. Meat Cutting labs will 
include 16 hours of hands-on practice 
each week. In just one, full-time 
semester, you will gain confidence in:
•	 Meat cutting equipment use  

and procedures
•	 Food safety
•	 Direct farm marketing
•	 Livestock and poultry slaughtering 

and processing
•	 Advanced meat processing 

fundamentals

Students will also choose one of two 
electives: wild game animal processing 
or introductory animal science.

You must be at least 18 years old to 
enroll. Lifting is required.

Related Programs
Agri Business
Agricultural Science and  
   Technology
Agriculture Power and  
   Equipment Technician
Agronomy Applicator  
   Technician
Agronomy Technology
Dairy Management
Farm Operation and  
   Management
Poultry Management
Precision Agriculture

Meat
Cutting

Blended Online and Off Campus

Ranked Minnesota’s  
#1 Community College 

and US Top 20, 
2020 & 2021 niche.com


